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Serds un profesional con una visidn multidisciplinar e integradora de

la alimentacion como fuente de salud. Profundizards en el papel que
tiene el estudio de la ciencia de los alimentos desde su composicion
quimica nutricional, manejo, conservacion, andlisis sensorial hasta la
aplicacion de tecnologia para el desarrollo de huevos productos,

con una vision emprendedora optimizando la gestion de una
alimentacion mds saludable y sostenible.

Contards con una certificacién en entrenamiento y nutricién deportiva
para el desarrollo de planes de entrenamiento y estrategias nutricionales
en funcién de la necesidad del deportista.

TE UNE
m LICENCIATURAS AL MUNDO




RVOE: 2022-060

I°SEM

Proyecto de vida I: Autoconocimiento
Metodologia de la investigacion
Herramientas Digitales

B Quimica orgdnica

m Psicologfa de la alimentacion
Principios de nutricion y dietética
ldiomall
Proyecto fin de semestre

4°SEM

Proyecto de vida IV: Plan de vida

Modelos Econémicos
Altemativos

I Formulacion y conservacion
de alimentos

Emprendimiento
de negocios

M Alimentacion en el ciclo de la vida |

Técnicas culinarias aplicadas
alanutricion Ill

ldioma IV
Proyecto fin de semestre

0

1°SEM
Empr_endizal'e/AItemancia,
practica en la empresa lll

Desaffos globales de la
industria alimentaria

Etica Profesional

M Innovacion y desarrollo
de productos

W Estancia Profesional |ll
ldioma VI
Proyecto fin de semestre

2°SEM

Proyecto de vida II: Sentido de vida
B Microbiologfa de los alimentos
B Procesos digestivos y metabolismo
M Valoracion Nutricional
M Estadistica
Técnicas culinarias aplicadas
alanutricion |
ldiomalll
Proyecto fin de semestre

5°SEM
Emprendiza,'e/Altemancia,
préctica en la empresa |

m Evaluacion Sensorial

m Normatividad Alimentaria

M Alimentacién en ciclo de la vida ll
Alimentacién y deporte

m Estancia Profesional |
Idioma V
Proyecto fin de semestre

8°SEM

Proyecto fin de grado

Y

CEN

LICENCIATURA EN
PROCESOS ALIMENTARIOS Y

NUTRICION

3°SEM

Proyecto de vida lll: Contexto social
Il Bioquimica
W Alteraciones

Metabdlicas

I Tecnologia de los
alimentos

B Gendmica y alimentacion

Técnicas culinarias aplicadas
alanutricion Il

dioma lll
Proyecto fin de semestre

6°SEM
Empr_endiza{e/Altemancia,
practica en la empresa Il

Economia y sostenibilidad
de los alimentos

W Programas Hospitalarios
B Programas Comunitarios
B (estion de servicios de
la alimentacion
M Estancia profesional Il
Idioma VI
Proyecto fin de semestre

EJES ACADEMICOS

I ESTANCIA PROFESIONAL
[ CIENGIAY TECNOLOGIA ALIMENTARIA
DIETETICA Y SERVICIO DE ALIMENTOS

GESTION EMPRESARIAL
Y SOSTENIBILIDAD

CERTIFICACIO"N EN ENTRENAMIENTO
Y NUTRICION ENFOCADA EN EL
DEPORTISTA

mondrqgonmexico'edU.mx Anillo Vial lll Poniente #172 Col. SO'dCﬂTiOgG

informes@mondrqgonmexicoledu_mx C.P. 76240 El MquUéS; QUerétOrO, México

(442) 4021000




