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Te imaginas disefiar el futuro de los alimentos usando biotecnologia? En esta carrera aprenderds a crear, optimizar
y revolucionar procesos en la industria alimentaria combinando ingenierfa, ciencia y biotecnologfa. Desde disefar
procesos de produccion hasta aplicar microorganismos que mejoran los alimentos, tendrds las herramientas para
innovar en uno de los sectores mas importantes del mundo. Con alta demanda laboral y presencia en industrias que
van desde alimentos hasta agroindustria, esta carrera abre puertas que pocas otras pueden.

Plan semestral
'SEM

Proyecto de vida I: Autoconocimiento
Mateméticas basicas para ingenieria
| Fisica de los alimentos

2°SEM

Proyecto de vida II: Sentido de vida
Calculo diferencial e integral
M Propiedades fisicoquimicas

3°SEM

Proyecto de vida Ill: Contexto social
Ecuaciones diferenciales

B Fundamentos de expresion grafica
B Metodologfa de la investigacion

M Introduccién a la ingenierfa
en procesos alimentarios
y biotecnologia

B (Quimica orgénica
[dioma |
Proyecto fin de semestre

4°SEM

Proyecto de vida IV: Plan de vida
Algebra lineal y métodos numéricos

B Modelos econémicos
alternativos

B Estadistica para el disefioy
control de procesos alimentarios

W Balance de materia y energia en
la industria alimentaria N

B Fomulacion, conservacion y andlisis
de losalimentos

B Fundamentos de bioprocesos
y fermentaciones

[dioma IV
Proyecto fin de semestre

1°SEM

Emprendizaje/Alternancia
Practica en la empresa lll

m Desarrollo de nuevos
productos alimentarios

W Biotecnologia alimentaria
y fermentaciones avanzadas

W Evaluacion sensorial
W Envases y embalajes

B Normatividad alimentaria
y biotecnoldgica

B Disefio de plantas
de procesos alimentarios
y biotecnolégicos

Idioma VI
Proyecto fin de semestre

de los alimentos

B (Quimica inorgénica
B Termodinamica aplicada a procesos

alimentarios

| Biologia celulary microbiologfa

general

B Expresion grafica avanzada

[dioma I
Proyecto fin de semestre

o"SEM

Emprendizaje/Alternancia
Préctica en la empresa |

W Ingenierfa de procesos térmicos

y No térmicos en alimentos

B Disefio de experimentos
W Procesamiento de camicos y l&cteos
W Laboratorio de procesamiento |

(carnicos y lacteos)

B Microbiologfa industrial

y biorreactores

B Economia y comercializacion

de alimentos
Idioma V
Proyecto fin de semestre

8°SEM

Proyecto fin de grado

EJES ACADEMICOS

FORMULACION
Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

DISENO DE PLANTAS
Y PROCESOS INDUSTRIALES ALIMENTARIOS

- BIOTECNOLOGIA APLICADA
ALAINDUSTRIA ALIMENTARIA

- BESTION DE LA CALIDAD DURANTE
LAPRODUCCION Y DISTRIBUCION

[ INNOVACION DE NUEVDS PRODUCTOS
[ HERRAMIENTAS DIGITALES

M Fenémenos de transporte

M Ciencia, tecnologia y quimica
de los alimentos

W Propiedades fisicas y calidad
nutricional de alimentos

B Microbiologfa de los alimentos

M Bioguimica metabdlica y microbiana
[dioma lll
Proyecto fin de semestre

6°SEM

Emprendizaje/Alternancia
Préctica en la empresa Il

W Operaciones unitarias industriales

W Procesamiento de frutas,
hortalizas y cereales

m Laboratorio de procesamiento Il
(frutas, hortalizas y cereales)

B Genética e ingenierfa ]
de microorganismos industriales
M Gestion de la cadena de suministro
B Aseguramiento y control de calidad
Idioma VI
Proyecto fin de semestre

LABORATORIOS

MICROBIOLOGIA
OUIMICA
ALIMENTOS

+
ACADEMIAN



SCOMO SABER SILA CARRERA ES PARA TI?

e Te fascina la ciencia y quieres aplicarla para crear productos reales que lleguen a millones de personas.

e Te llama la atencion disefiar nuevos productos alimenticios con valor agregado, saludables y sustentables utilizando la
biotecnologia como apoyo.

e (uieres disehar procesos y plantas industriales, no solo estudiarlos en teoria.
Te importa la sostenibilidad y quieres que tu trabajo tenga impacto en la seguridad alimentaria global.

e  Buscas una carrera con salida laboral real en empresas lideres, desde el primer semestre de practica profesional.

Si te identificas con al menos tres de estos puntos, esta carrera es para ti.

PERFIL DE EGRESO

Al graduarte seras un ingeniero especialista en disefiar, optimizar y gestionar procesos de produccion, conservacion y
distribucién de alimentos con altos estandares de calidad. Sabras crear nuevos productos alimentarios, mejorar los

existentes y garantizar que cumplan con la normatividad. La biotecnologia seré una herramienta més: aplicaras
fermentacion y microbiologia industrial para elevar la calidad y competitividad de los productos alimentarios que
desarrolles. Saldrés con 2 afios de experiencia laboral real gracias a las practicas en empresa, y con las
herramientas que la industria exige hoy: disefio en 3D, andlisis estadistico, disefio experimental e |A.

@CAMPO W.\:1e]:7.18 @

Tus oportunidades van mucho mas alla de la industria  Starbucks, Kellanova, Henrry's Coffee, Alsea, Grupo Nutec,
alimentaria. Con este perfil podrés trabajar en: Pilgrims, CIINOVA, IEQSA y Proplastic
Procesamiento de alimentos

* Procesamiento de alimentos Desarrollo de nuevos T EMPRENDIZAJE

ALTERNANCIA

(oportunidades de Experiencia Profesional)

e Disefio de plantas alimentos H . .
industriales * Bioprocesos y fermentacion . SIEIENES j ESUEIEE e

* Control de calidad * Investigacion y desarrollo la creacidn de tu empresa.

* Agroindustria * Regulacion y normatividad

e Cadena de suministro e Emprendimiento

CONSTRUYETU TRAYECTORIA INTERNACIONAL

"PROYECTO FIN

DE GRADO
*INTERCAMBIOS *DOBLE TITULO
INTERNACIONAL INTERNACIONAL
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SEMESTRE l SEMESTRE SEMESTRE W SEMESTRE W SEMESTRE | SEMESTRE

. |—> *ESTANCIA l i
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PERFECCION DEL IDIOMA

*OPCIONALES COLOMBIA

CONVENIOS INTERNACIONALES
l*’*’*l ] - [ e—

PERU CROACIA PAiS VASCO ALEMANIA TURQUIA COLOMBIA AUSTRIA LITUANIA

e« Mercadotecnia RVOE: 2023-019
e« Administracion

para que puedas tener un o Estratégica RVOE 2023014
Desarrollo Sustentable RVOE: 2024-077

. ’ 9,
DOBLETITULO . * IngenieriaIndustrial y de
COMPLEMENTARIO Sistemas Productivos RV0E 2024-024

Sujeto a apertura de grupo y desempefio académico.

Contamos con las siguientes opciones




DIFERENCIADORES DEL MODELO
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. Primera experiencia
internacional garantizada

*Solo incluye vuelo redondo
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2 afos de experiencia
laboral al egresar o
tu propla empresa

<

Opcidn a una titulacién
complementaria

@
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Version internacional en
todas las carreras

4+1

Conecta, tus estudios de posgrados,
estudia tu maestrfa al terminar
la carrera

‘e

50% de nuestro programa
académico esta impartido
en inglés

ry

Certificaciones optativas 3er idioma
italiano, aleman, chino, francés
y lengua de sefias

+
ACADEMIA
Programa d(Sa Inteligencia Artificial m T E U N E

eminarios

Certificacion optativa Al MUNDO




